SYRAH
ROUGE i apites

Millésime
2022

Sol

Argilo-calcaire marneux ou crayeux, graves.

Densité de plantation
4.000 pieds/ha.

Cépages
100 % Syrah

Rendement
45 hl/ha

Elaboration

Récolte a parfaite maturité t6t le matin pour
conserver la fraicheur.

Egrappage, vinification en cuve bois tronconique
avec pigeage mécanique. Elevage en cuve béton.
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RA Degrés
§XIOLO«,’.1H 13 0/0 VOl'
‘v Température de dégustation
Kt 16-17 °C.
Potentiel de garde
8 ans.
Notes de dégustation

Un nez aux notes de fruits noirs, de poivre de
Sichuan, de violette, |égérement reglissé. La
Bouche est riche, équilibrée, fraiche et développe
des arbmes d’épices, de réglisse, de mlres et de
framboises.

Accords mets et vins
Agneau de lait des Alpilles — Cochon du Mont
Ventoux — Viandes grillées - Cuisine italienne
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