
 

 

 
Millésime 
2024 
 
Sol 
Argilo-calcaire marneux ou crayeux, graves. 

 
Densité de plantation 
4.000 pieds/ha. 

 
Cépage 
100 % Chasan 

 
Rendement 
40 hl/ha. 
 
Elaboration 
Vendanges de nuit pour préserver la fraîcheur. 
Macération pelliculaire de 24 heures, puis 
pressurage doux. Très longue fermentation à basse 
température afin de préserver les arômes. Elevage 
long sur lies fines en cuve béton. 

 
Degré 
13.0 % vol. 

 
Température de dégustation 
10-12 °C. 
 
Potentiel de garde 
5 ans. 
 
Notes de dégustation 
Ce vin atypique aux arômes intenses de fruits 
exotiques, de poire et d’acacia présente une 
bouche généreuse, ample et complexe. 

 
Accords mets et vins  
Volaille – Cuisine sucrée-salée – Convient bien au 
foie gras 
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